Au Domaine du Breuil De Segonzac :
dang 10 ans, ww cognac bio-

C’esf-en 2003 que Patrick et Maria Brillef ont repris,
en EARL, I'exploitation familiale dont ils étaient 2
gérants et actionnaires, le Domaine du Breull, situé /
aucoceur de la Grande Champagne, @ Segonzac. Pas
une mince affaire que d'exploiter 57 hectares de vignes

et d'entretenir des batiments importants. Surtout lors-
que'l'on a décidé de fravailler « auirement ». 3
« Des 1991, nous avons choisi de pratiquer une agri-
culture raisonnée, expliquent Patrick et Maria Brillet.
Sur les 57 hectares que nous exploifons, 48 hectares
en cofeaux crayeux fournissent les raisins destinés
d la distillation pour le cognac, alors que 4 hecta-
res sont plutét réservés au pineau des Charentes et
5 hectares au vin. »

Les 5 hectares destingés au vin sent aujourd’hui cultivés
selon les principes de I'agriculture biologique avec grand
succees, puisque la cuvée phare en rouge, Le Planfier de
Chipre - merlot et cabernet franc -, a été médaillée et couvert d'éloges. Les 52 aulres
hectares (cognac et pineau) sont actuellement en conversion biclogique.

«La conversion al'agriculfure biologique correspond a la phase de transifion enfre
I'agriculture:.conventionnelle et l'appeliation “agriculture biologique’”, précisent les
Brillet. Elle débute au moment ol les prafiques deviennent rigoureusement confor-
mes aux reégles de production biologique. La période de conversion est gérée
parunité (parcelle, catégorie d'animaux) et fait I'objet de coniréles. »

Pas de désherbants, pas d’engrais chimiques, pas de levures aromatiques pour
les vins. Ef un controle de toutes les opérations faites au domaine sur lequel travail-
lent sept personnes : vinification, distillation, vieillissement, embouteillage.

«Le cognac “bio”, c’'est pour dans dix ans », affirment Pafrick ef Maria Brillet:

Mais ce sera sans doute réservé aux 10% de la production que les Brillet commer-
cialisent sous leur propre éliquette avec un cognac Trés Rare, médaille d'or 2004 au
Concours des plus vieilles eaux-de-vie de Grande Champagne, un XO Grande
Champagne, médaille de bronze 2004 ef médaille d’or 2006 au Concours saveurs
Poitou-Charentes, un cognac VSOP Grande Champagne et un VS Grande
Champagne, élaboré pour éfre bu allongé,

Car comme tous les distillateurs de Charente, les Brillet disfillent pour ies grandes
maisons, @90 % pour Rémy-Martin selon un cahier de charge trés précis.

Maria Brillet (au eentre) entourée des barmaids et barimen de UAssociation
des barmen de France du Cognac Mixology Tour 2007.
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