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Installés depuis 1991 sur ce domaine familial datant
du XVIII%., Maria et Patrick Brillet exploitent 27 ha de

vignes en agriculture biologique. Leur XO, qui a plus de
vingt ans d’age, a été jusqu’en finale du grand jury des
coups de ceeur. C’est dire 5’1l araviles dégustateurs. Le nez
marie les fruits secs aux agrumes, y ajoutant a I'agitation
des notes exotiques et florales (aubépine). La bouche fine
et droite, fondue et trés équilibrée, retrouve les ﬂeurs
blanches mariees a des notes plus évoluées de boite a
cigares. A déguster seul en digestif.

&% Dom. Breuil de Segonzac, L/D Collet, BP 32,

16130 Segonzac, tél. 05.45.83.41.79, fax 05.45.83.09.24,
brillet1 @orangeff MY Ar-v. @ @

@5 P. Brillet




