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Les vins de I’

CePérigordind:ymetardalisé son
réve, qui était d’ouvrir une cave.
[ssu delarestauration, Antoine Pu-
jol-Dorey, 38 ans, a fait avec des
moyens comptés,d'ol son instal-
lation a Bordcaux dans un local
modeste, ruc lurtado, a quelques
cnjambéesdelagare Saintfean. Il
travaille principalement avec le
quarticr. Le vin n’est pas réservé a
I'élite ; il existe un public au-
jourd’hui, toutes catégorics socia-
les confonducs, qui a ecnvic
d’échanger, d’apprendre ct de dé-
COUVTIL.

DES VINS PRETS A BOIRE

Le caviste bordelais aligne 200 ré-
férences-les bordeaux représer-
tent un quartdela sélection. In'y
a pas unc boutcille qui n'ait été
gottéeetjugée. Antoine Pujol-Do-
reyvaa larencontre desvignerons,

fréquentc les salons et privilégic
« les vins assez ronds ct préts a
boire». Vioici sa sélection des vins
deléte.

Lerosé estle Domaine des Sou-
lanes, cuvée Kaya, vin de pays des
Cotescatalancs 2010 :cépage100 %
carignan noir, 7,50 € la bouteille.
«Un vin asscz vif, pas trop alcoo-
leux, pas lourd, avec desnotes aci-
dulées de fruits rouges », com-
mente  Antoine, qui e
recommande dl'apéritif cta table:

Le blanc estla cuvée Miss Terre
Cotes de Duras 2008 :deux cépa-
ges, sauvignon (majoritaire) ctsé-
millon (pourle gras,larondeur),a
12 € laboutcille. « La particularité
deceblanc tient dans son carac-
tere puissant ct nerveux. [l existe
une légére pointe oxydative qui
n'estpas génante.llyadugrasct
de la complexité, cest un vin aro-

matique» analysc Antoine, qui cx-
plique que le mariage est parfait
avecdes saintjacques aux taglia-
telles (impeccable également avec
un poulet auxmorilles).

NOTES DE FRUITS ROUGES
Lerouge est le Clos 19 Bis Graves
2009, produit par Vincent Quirac,
vigneron i Pujols (33). Trois ccpa-
ges :merlot, cabernet sauvignon
ctcabemet franc Prix: 13 €.¢ Pasde
passage cn barrique, élevage cn
cuve uniquement, ce vin, issude
jeuncsvignes, sc gotitesur le fruit.
Lestaninssontronds,ilyadela
fraichcur ct de 'acidité ct des no-
tesde fruits rouges », souligne An-
toine Pujol-Dorey.
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été d’Antoine Pujol-Dorey

LES ADRESSES

Epicurien et connaisseur, Antoing
Pujol-Dorey distille ses bonnes
adresses au compte-gouttes. [l re-
commande Thierry Nadeau, éle-
veur de canards gras a Escalans
{40), et invite a goOter le canard
royal, « canard entier désossé et
fourré au foie gras ». Il conseille
les fromages de Pierre Rollet-Gé-
rard, présent surle marché cou-
vert de Libourne (33). Le caviste
bordelais est un inconditionnal
des cognacs du Domaine Bravil
de Segonzac, en plein centre de la
Grande Champagne : il pointe le
VSOP —environ 10 ans d’dage -,

« incroyablement fruité et déli-
cat », et le X0 - plusde 20 ans
d’dge -, « d’'une complexité et
d’une longueur en bouche phéno-
ménalas ».







